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Rischio idrogeologico 
Incontro a Falconara
Si terrà lunedì 22 Marzo, presso 
la Sede della CNA di Falconara 
Marittima, in Via del Consorzio 
12 (zona Castelferretti) l’incon-
tro sul tema “Rischio idrogeolo-
gico del territorio: problemi ed 
aspettative per le imprese di Fal-
conara Marittima”. 
Sono stati invitati:
- Brandoni Goffredo
 Sindaco Comune  
 di Falconara Marittima
- Astolfi  Matteo
 Assessore Lavori Pubblici
 Comune di Falconara 
 Marittima
- Badiali Fabio 
 Assessore Regionale
 Attività Produttive 
- Virili Carla
 Assessore Provinciale 
- Orefi cini Roberto
 Direttore Dipartimento per le  
 Politiche Integrate di Sicurezza  
- Smargiasso Mario
 Segretario Generale Autorità
 di Bacino Regione Marche 
- Renzi Roberto
 Direttore del Dipartimento  
 Governo del Territorio
Sono inoltre invitate a parteci-
pare all’incontro tutte le impre-
se che da anni convivono con il 
rischio esondazione ed attendo-
no soluzioni defi nitive da attua-
re in concertazione tra Regione, 
Provincia e Comune. 
Info: CNA Falconara
tel. 071 916250 

XXIII Festa 
dell’Artigiano
Si tiene oggi, a partire dalle ore 
12.30 presso il Ristorante “FINIS 
AFRICAE” di Senigallia, la XXIII 
Festa dell’Artigiano, organizza-
ta dalla CNA di Ancona, in oc-
casione della Festa di San Giu-
seppe, patrono degli artigiani.
La Festa, oltre ad essere un mo-
mento conviviale, è anche l’oc-
casione per consegnare le Tar-
ghe d’Argento agli Artigia-
ni soci della CNA per il loro 
impegno nell’Associazione.
Info: CNA Ancona
tel. 071 291291

Il boom dell’«oro nero»
Il cioccolato artigianale Made in Italy non conosce crisi 

DANIELA GIACCHETTI
Ancona  

Il cioccolato non conosce crisi. 
Con Pasqua alle porte poi, sarà 
il boom. 
Nei grandi magazzini, così come 
nelle cioccolaterie e dolcerie, i 
consumatori non resistono di 
fronte ai dolci, prodotti che spes-
so compensano le rinunce che 
molte famiglie si impongono. Dal 
2010, il cioccolato caldo è entra-
to nel paniere Istat. E questo go-
loso prodotto, il cioccolato, no-
nostante sia classifi cato tra i beni 
non di prima necessità, negli ul-
timi anni vive di un trend positi-
vo costante nelle vendite, in con-
trotendenza rispetto alla contra-
zione generale dei consumi in 
molti settori. 
La crescita delle vendite di cioc-
colato non è fenomeno solo 
del nostro mercato, ma interes-
sa sempre più anche altri Pae-
si, come l’Asia, il continente più 
popolato, che ricoprono un ruo-
lo sempre più importante nello 
scenario economico mondiale. 
E’ un “oro nero”, il cioccolato ar-
tigianale, che la grande industria 
imita, di cui rincorre qualità ed 
artigianalità, e da cui trae spesso 
ispirazione per la creazione di 
nuovi prodotti.
Cna Alimentare è da sempre in 
prima linea nel tutelare le gran-
di qualità di questo prodotto ar-
tigianale e spera che entro bre-
ve, anche nella nostra regione si 
possa dare vita a quanto promos-
so dalle Camere di Commercio 
di Ragusa, Cuneo e Belluno, che 
hanno coniato “Cioccolati d’Ita-
lia” un nuovo marchio che racco-
glierà le migliori espressioni del 
cioccolato artigianale, rigorosa-
mente Made in Italy. “Si tratta di 
un vero e proprio potente stru-
mento di comunicazione a livello 
mondiale – spiega Andrea Canto-
ri, responsabile provinciale Cna 

Alimentare – che passerà attra-
verso una serie di iniziative tese 
alla valorizzazione del cioccolato 
artigianale di qualità”.
“E’ molto importante – prosegue 
Cantori - promuovere, in un mer-
cato globale, un’immagine coor-
dinata del cioccolato artigiana-
le italiano, salvaguardando e va-
lorizzando le tipicità locali, con 
l’obiettivo di esportare nel mon-
do prodotti di alta qualità italiani. 
Il cioccolato artigianale infatti è 
un prodotto con elevate qualità, 
in grado di soddisfare sotto ogni 
punto di vista le esigenze del con-
sumatore”.
D’altra parte, l’Italia è un’antica 
terra di sapori e saperi. Nel cor-
so dei millenni antiche ricette si 
sono radicate nei territori e con 
il passare dei secoli sono diven-
tate espressione dei popoli che 
hanno abitato quelle terre. La 

Ammortizzatori sociali in deroga
In attesa dell’uscita definiti-
va dalla crisi economica, il Go-
verno ha prorogato a tutto il 
2010 (art. 2 c. 129/130) gli am-
mortizzatori in deroga introdot-
ti dalla Legge 2/2009 (art. 19).
La Regione Marche ha siglato l’in-
tesa istituzionale il 14 gennaio 
2010. Gli ammortizzatori sociali 
in deroga prevedono il riconosci-
mento di un sostegno al reddito 
sotto forma di:
1. INDENNITA’ DISOCCUPA-
ZIONE PIU’ INDENNITA’ ENTE 
BILATERALE PER LE IMPRESE 
ARTIGIANE IN CASO DI SO-
SPENSIONE ATTIVITA’
2. CASSA INTEGRAZIONE GUA-
DAGNI, in caso di mantenimen-
to del rapporto di lavoro
3. MOBILITA’, in caso di perdita 
del posto di lavoro.
Sono rivolti alle lavoratrici/ai lavo-
ratori dipendenti da imprese che 

non possono accedere agli ammor-
tizzatori previsti dalla legislazione or-
dinaria. Questo strumento è stato in-
trodotto, dalla L. 350/2003 e amplia-

combinazione tra antiche ricet-
te e prodotti di eccellenza stra-
ordinaria costituisce la chiave del 

to nel campo di applicazione dalla 
legge 2/2009; conseguentemente il 
Governo, le Regioni e le Province 
Autonome hanno sottoscritto un 

successo della tradizione culina-
ria italiana. “Anche la tradizione 
cioccolatiera italiana – aggiunge 

Cantori - sposa perfettamente le 
antiche ricette e l’eccellenza dei 
prodotti agricoli dei vari territo-
ri. Proprio per questo è diffi cile 
identifi care il cioccolato italia-
no come un semplice cioccola-
to, come sarebbe d’altronde im-
possibile identifi care la cucina 
italiana come un unico stile culi-
nario. Da cinque secoli, quando 
il cacao fece la propria compar-
sa, ogni regione ha interpretato 
la materia prima miscelandola 
alle proprie tradizioni, elaboran-
do creazioni uniche che portano 
i gesti, l’esperienza e la storia del 
nostro Paese”.

accordo al fi ne di metter in atto in-
terventi a sostegno sia al reddito che 
alle competenze di lavoratori/lavora-
trici. L’accordo prevede un insieme 
di politiche passive (assegno in de-
naro defi nito come indennità) e di 
politiche attive (formazione e attività 
orientative). Il lavoratore/lavoratrice 
in cassa integrazione o in mobilità, 
percepiranno sempre un sostegno al 
reddito, ma cambia la composizione 
delle stesso ed è introdotto, inoltre 
l’obbligo di momenti di orientamen-
to e formazione.
Per maggiori informazioni 
consultare www.an.cna.it

Il cioccolato negli ultimi   
anni vive di un trend positivo 

costante nelle vendite

Presso la sede della Cna Provincia-
le si sono riuniti gli odontotecnici 
della provincia di Ancona.
Si è ampiamente discusso sul ri-
conoscimento del profilo pro-
fessionale, una battaglia che vie-
ne portata avanti da circa dieci 
anni e che ad oggi non è anco-
ra conclusa. 
“La sua approvazione – dice Pao-
la Tonelli, responsabile provincia-
le Cna Unione Benessere e Sanità 
- è urgentissima poiché la catego-
ria è regolamentata dal regio de-
creto n. 34 del 1928!”
Altro tema che sta molto a cuo-
re alla categoria è anche quello 
relativo alla battaglia all’abusivi-
smo. “Molte sono le dichiarazioni 
– continua Tonelli – che tendono 
a criminalizzate gli odontotecnici 

Andrea Orlandini nuovo 
coordinatore odontotecnici CNA

i quali invece esercitano legittima-
mente la loro professione”.
Al termine dell’incontro è stato 
eletto il nuovo coordinatore del-
la categoria nella persona del Sig.
Orlandini Andrea, odontotecnico 
di Ancona.
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